Klasszikus

Hozzavaldk e Amikor puha, szlird le az olajat.

5-6 kozepes burgonya 3 ojasos keverek

6 tojas e Verd fel a tojasokat egy nagy talban.
1 kisebb fej voroshagyma (opciondlis, de * Sdzd meg.

. . .
ajanlott) e Keverd hozz4 a leszilirt burgonyat

S6 izlés szerint hagymat.

B&séges olivaolaj a stitéshez * Hagyd allni par percig, hogy

felszivja a tojast.

. rr s 4 [Tortilla sutése
Elkészités o ’
1. Kevés olajat melegits egy

1 Burgonya elokészitése tapadasmentes serpenydben.

* Hamozd meg a krumplit. 2. Ontsd bele a tojdsos burgonyat.

* Vdgd vékony szeletekre 3. Kozepes-alacsony langon stisd.

* Ahagymatvagd finomra vagy Amikor az alja megsiilt:

vékony csikokra. 4. Egy tanyér segitségével forditsd

2 [Burgonya suitése olajban meg.

*  EgyserpenyGben melegits fel 5. Csusztasd vissza a serpeny6be.

héséges olivaolajat (vagy 6. Siisd készre a masik oldalat is.

napraforgoolajat). Atsiitottség

e Add hozza a burgonyat és a fz16s szerint:

hagymat. e Beliil krémes /1agy (klasszikus

e S0zd meg. spanyol) vagy teljesen atsiitott

e Kozepes langon siisd puhdra. Télalds
. . < cpal
Ne piritsd ropogosra! ¢ Melegen vagy hidegen is jo.

e Inkabb konfitdlédjon / parolddjon . Héromszogekre vigva tapasnak is

az olajban. talalhato.



